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 *Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico 
o variación del fabricante, carecen de valor contractual. 

 

EMBUCHADORA LAINT  

 

• Embuchadora electrica .  

• Es perfecta para optimizar producciones medianas con una 

mínima inversión. 

• Funcionamiento automático gracias a su accionamiento mediante 

motor eléctrico. 

• Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 

• Cierre de cámara: Manual  

• Longitud de embuchado: Máximo 400 mm.  

• Calibre 112mm de diámetro 

• Producción: Hasta 200 embuchados/hora 

• Medidas de la máquina: 1275mm de alto x 877mm de ancho x 

1780mm de largo.  

• Accionamiento por pulsador de botonera. 

• Potencia electrica: 1.5kw, 380V. 

• Fácil Mantenimiento y limpieza. 

 

mailto:info@innotec


  EMBUCHADORA ELECTRICA   

                               Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es +34 606 20 77 35 
Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).  

 

 

 

mailto:info@innotec


  EMBUCHADORA ELECTRICA   

                               Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es +34 606 20 77 35 
Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:info@innotec


  EMBUCHADORA ELECTRICA   

                               Innotec Food Equipment Sl. info@innotecfood.es +34 606 20 77 35 
Oficinas Centrales, Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).  

 

 

 

 

 

 
 

 
 

mailto:info@innotec

